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DIJON. L'apéritif féte cette année ses cent dix ans. L’occasion de retracer son histoire.

Le blanc cassis ou 'histoire
de la serveuse maladroite

Blanc cass’, “rince-co-
chon”, Kir®... Le plus célée-
bre des apéritifs dijonnais
souffle, cette année, ses
cent dix bougies. De nom-
breuses légendes tournent
autour de sa création.

ix-septans qu'il estla,
derrierele zing. Alors,
I’histoire dublanc

cassis, Claude Bartollino
laconnaitparceeur. « Ca, c’est
aforcedelarépete
auxclients ! »,s’exclame
madame, dufonddubar-
tabac Le Montchapet. Nor-
mal. C’est dans ce troquet que
Pélixir aurait été invité. C’était
en1904.Ilyacentdixanscette
année.

Lalégende veut que cesoitle
maire socialiste dijonnais du
débutdu XXesiecle, Henri
Barabant, qui est al'origine de
sacréation.

Servi parerreur

« Henri Barabant habitait
au 42, rue de Montchapet, soit
juste au-dessus du café », enta-
me Claude, touten sortant des
photosjaunies et des coupu-
resdepressedederrierele
comptoir. « Al'époque, il ve-
naittréssouventici. Lorsque
le maire était1a, on lui servait
dublanc, pur,oudelacreme
de cassis, pure... Lesgensla
buvaient tres bien d’ailleurs »,

L’anecdote du double K

Prévention. L'abus d’alcool est dangereux
i pourla santé. A consommer avec modération.

Recette. Les professionnels vous diront qu’il faut précisément
mélanger 1/3 de creme de cassis a 20° avec 2/3 de vin blanc.
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C’est ici, au Mont Chapet, au début du XXe, que I’apéritif a été inventé. Photo SDR

garantitle patron. Mais, c’est
uneserveuse un brin mala-
droite quiaurait précipité’his-
toire. « Unjour, alademande
d’'une tournée générale pour
Barabant,laserveuses’est
trompée et a fait couler du vin
blanc dansunverre déjaservi
encremedecassis... », pour-
suit Claude. Devantl'incident,
le premier magistrataurait
préféré boire le nouveau mé-
lange que delejeter. « Ilatrou-
vécadélicieux »,s’amuse
Bartollino, en promettant que
cetteversionest « vraie ».
« Cest Barabant qui me I'ara-
contée, alors. .. »,s’amuse-t-il.

Il existe de nombreuses variantes du blanc cassis ou du
Kir®. Il'y a le Kir royal dont on oserait a peine rappeler qu’il
se fait avec du champagne. Mais il y a aussi le Kir impérial,
qui s’obtient avec une larme de marc de champagne, de la
créeme de mdre et du champagne. Le Communard, bien sir,
qui repose sur le méme principe que le Kir®, mais avec du
vin rouge... Toutefois, une autre création dijonnaise semble
avoir été oubliée : le double K. Celle-ci aurait été créée par
les cafetiers locaux en 1960 en prévision de la rencontre du
chanoine Kir avec Nikita Khrouchtchey, alors a la téte de
I’'URSS. Pour réaliser cet apéritif explosif, il faut mélanger
2 clde creme de cassis, 4 cl de bourgogne aligoté et 4 cl de
vodka. Nul sait, en revanche, si c’est apres avoir bu un dou-
ble K que les deux politiques décidérent d’établir un jume-
lage avec la ville de Stalingrad...

Pourtant, une autre version
assure que c’estun serveur qui
remplaca, parerreur, le ver-
mouth mélangé au cassis par
unblanc qui donna naissance
aublanc cassis.

Ce quiest certain, entout
cas, c’est que le maire socialis-
te, séduit parle cocktail, le fera
rapidementintroduire dans
lessalons de’hdtel deville. Sa
fille, Mme Riviere, le raconte-
rad’ailleurs dans nos colon-
nes, en 1991. « (Son) pere fit
remplacer le champagne des
réceptions municipales par...
levinblanc cassis. Lekir,
¢’étaitlui ! Etca, c’est histori-
que ! »,s’étaitémue 'héritiere,
alorsagée de 90 ans.

Le blanc cassis
alAssemblée nationale
LeKir®justement. C’est
I’autre nom du “rince-co-
chon”. Popularisé, bien sfir,
parunautre édile fameuxdela
ville : Félix Kir, député-maire
de194521968.
Laaussi,ilnereste que deslé-
gendes urbaines mille fois en-
tendues :il parait que le cha-
noineavoululiquider unvin
de Bourgogne aligoté un brin
piquantenle donnantatous
lesvisiteurs qu’il recevait dans
les cuisines ducales. Ainsi, mé-
langé avec de la creme de cas-

sis, le traditionnel blanc cassis
était devenu Kir®. C’est lui,
également, qui portera cet
apéritifalabuvette de’Assem-
bléenationale.

Le troisiéme apéritif

le plus consommé

Depuis, le Kir® est devenu
une marque déposée détenue
parlamaison Lejay-Lagoute
etne peut étre utilisée libre-
ment. Ainsi, surles cartes des
bistrots etrestaurants, il est
théoriquement impossible de
proposer un Kir® sans propo-
serlaboisson officielle abase
de creme de fruit de la maison
Lejay et dubourgogne aligoté.
Augrand dam desautresli-
quoristeslocaux. « Lejay s’est
battupendant desannéeseta
dépensébeaucoup d’argent
pouravoirl’exclusivité du
nom. Je pense que c’estune er-
reur car lenom de Kir® serait
renforcé sil’ensemble des fa-
bricants de creme de cassis
pouvait l'utiliser. Sa notoriété
seraitencore plus grande »,
commente Judith Cartron,
des cremes de fruits Cartron.

Mais, cette « limite » nel’em-
péche pas de reconnaitre que
leblanc cassis estun « emble-
me denotrerégion etreste
l'undesapéritifslesplus
consommés en France ». Se-

MAXIME
BRUNET

Sommelier
a I'hostellerie du
Chapeau rouge

« Avec
du ratafia »

e sommelier de I’hos-

tellerie du Chapeau
rouge nous livre quelques
idées de cocktails a base
de creme de cassis. « Moi,
j’aime la boire pure, déja.
Mais une autre recette
de cocktail marche tres
bien. Il s’agit de mettre 1 cl
de créeme de cassis avec
2 cl de ratafia. Le tout, ral-
longé au crémant de
Bourgogne, ca marche
tres bien », assure le som-
melier.

lonelle, il occuperait méme la
troisieme place dansle palma-
rés des cocktailsles plus con-
sommés en France, le morito
étant en premiere place.

« Partagerunblanc cassis,
c’estunmoment de conviviali-
té en famille ou entre amis. Et
le cassis évoque Dijonetla
Bourgogne pour le monde en-
tier », rappelle Judith Cartron.
« Lesbonsblancs cassis faits
avec unebonne creme de cas-
sis bourguignonne et un aligo-
tébien fraisrestent un mo-
ment de bonheur entre amis
inoubliables », assure-t-elle.

Pour célébrer cette convivia-
lité et cet anniversaire, le bar
Le Montchapet invite les can-
didatsaux municipales de
Dijonase « retrouver »
autour d’'un verre ce vendredi,
vers 18 heures. Les Dijonnais,
bien siir, sontaussi conviésa
cetanniversaire.

MARIE MORLOT

© Contacté plusieurs fois
partéléphone, Lejay-Lagoute
n’était pas en mesure de nous
répondre.



